Elenco Allergeni per singolo piatto

PIATTO

PESCE

WOLLUSCHI

CROSTACEI

GLUTINE

UovA

SOIA

LATTE

FRUTTA A GUSCIO

SEDAND

SENAPE

LUPIAI

ARACHIDI

SESARO

FAVE

Gillardeau N.1

X

X

Tonno rosso — Battuto al coltello, estratto di cetriolo, gelato di insalata di pomodori alla Tropeana, crumble di tarallo.

Ceviche di Dentice — Leche de tigre, mango fresco, cipolla rossa, pistacchi.

Polpo - Feta, vinaigrette al balsamico, pomodorini confit, origano mediterraneo.

Pimientos de Padrén — Peperoni verdi, sale Maldon.

Tortilla Tamarindo — Servita nel tegamino con salsa verde.

Beef Tacos - Stracotto di manzo, brunoise di cipolla rossa, peperoni, carote e sedano.

Beef Tartare Tacos — Tartare di manzo del Poro battuta al coltello, teriyaki, yogurt al lime.

Fresa pomodoro, alici e basilico - Fresellona, pomodoro grattugiato, alici, olio all'aglio confit.

Fresa stracciatella, alici e lime — Fresellona, stracciatella, alici, zest di lime.

Polpette di baccala — Crocchette di baccala, maionese alla menta e lime.

Maritozzo al baccala mantecato — Baccala mantecato, pomodorini confit, polvere di olive taggiasche.

Gyoza gamberi e verdure — Ravioli giapponesi, bisque di astice, sesamo.

Insalata di mare — Polpo, gamberi, seppie, cozze, sedano e carote, marinata in bisque di astice.

Calamari croccanti — Calamari croccanti, maionese alla menta e lime.

Smashed Tribeca Tamarindo — Doppio smashed burger, maionese al rosmarino, provola affumicata, bacon di maialino nero, cuore di bue, iceberg, cipolla caramellata, guacamole.

Lobster Roll — Astice alla catalana, burro al limone.

Octopus — Baguette, carpaccio di polpo, maionese al lime, feta, pomodorini confit.

Bocadillo de Calamares — Calamari croccanti, maionese al lime e menta, iceberg.

Central Park - Veggie Burger.

Cheesecake — A scelta tra mou salato, cioccolato fondente o frutta di stagione.

Semifreddo al cocco - Con gel di mango, pistacchi e frolla croccante.




